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Salerno: Cava dei Tirreni, “Gelizioso”, la gelateria di Giuseppe Cascella cambia “solo” il
nome

Nuovo look per la gelateria di Giuseppe Cascella, sita a Sarno (Sa) in via G. Matteotti 47, che
cambia la sua denominazione da “Madre Natura” a “Gelizioso”. Il mastro gelataio spiega le
ragioni della trasformazione: «Il nostro gelato naturale rispetta la stagionalità dei prodotti e si
presenta come un autentico piacere. Una vera e propria esperienza “deliziosa”». Inalterate le
proprietà nutritive e la gustosità del gelato, realizzato con prodotti di eccellenza e materie prime
di alta qualità, provenienti da aziende biologiche di primissimo livello. Tutti i prodotti sono
consultabili anche sul nuovo sito internet www.gelizioso.it      Proprietà nutritive intatte, qualità
alimentari immutate, gustosità del gelato inalterata. A cambiare è solo la denominazione, che
da “Madre Natura” diventa “Gelizioso”. È la scelta strategica di Giuseppe Cascella, che ha
deciso di cambiare il look della sua gelateria sita a Sarno (Sa) in via G. Matteotti 47, puntando
con sempre maggiore forza e convinzione sul mondo della naturalità e della genuinità.
«La creatività porta sempre ad immaginare nuovi orizzonti che spianano la strada a nuove
conquiste e percorsi di crescita», spiega il mastro gelataio Giuseppe Cascella, artefice di un
gelato “artigianale”. Non di quelli che attraggono per i colori, ma di quelli che colpiscono per il
gusto. Di ciò ci si rende conto entrando nella sua gelateria: niente vaschette a vista, ma solo
carapine e banco a pozzetto. 
Il suo è un gelato naturale, nel vero senso della parola. Non vi è alcun ricorso a coloranti,
conservanti, grassi idrogenati, aromi o additivi industriali, ma solo ed esclusivamente a prodotti
di eccellenza ed a materie prime di alta qualità, provenienti da aziende biologiche di primissimo
livello. «Da sempre perseguiamo la strada della naturalità e di una lavorazione di gelato
artigianale raccolto dalla terra, lavorato nel laboratorio “a vista” con attrezzature professionali ed
offerto al palato dei clienti», afferma Giuseppe Cascella. E non a caso la sua filosofia di lavoro
si basa sull’idea del “gelato appena raccolto”. Di un gelato, ossia, che non ha la pretesa di
soddisfare ogni gusto in ogni stagione dell’anno, ma di proporre quello indicato dal periodo
corrente. 
«Proprio per questo - aggiunge Cascella - realizziamo un gelato che, in quanto “figlio” del
rispetto della natura e della stagionalità dei prodotti, si presenta come un autentico piacere, una
vera e propria esperienza deliziosa. Da qui la scelta della nuova denominazione “Gelizioso”». 
Entrando nella gelateria di Cascella, sita a Sarno in via G. Matteotti 47, si compie un vero e
proprio viaggio nel mondo della naturalità e delle cose genuine, alla scoperta di prodotti
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d’eccellenza e di un gelato totalmente naturale, privo di coloranti, conservanti, aromi,
emulsionanti ed addensanti non naturali. Un gelato puro e sano, prodotto con materie prime di
qualità e realizzato solo con frutta fresca di stagione selezionata, acquistata da aziende
biologiche e da cooperative agricole a km zero.
Tutti i gelati, i dolci e le “creazioni” del mastro gelataio Giuseppe Cascella sono consultabili
anche sul nuovissimo sito internet www.gelizioso.it, realizzato dall’agenzia di comunicazione
integrata MTN Company di Cava de’ Tirreni. 
Per info e contatti:
Gelateria “Gelizioso”, via G. Matteotti, 47 - 84087 Sarno (Sa). Tel. 329.5373625;
www.gelizioso.it - info@gelizioso.it; Facebook: Gelizioso
ufficio stampa mtn company
dott. raffaele pisapia - dott. michele lanzetta
rpisapia@mtncompany.it
www.mtncompany.it
corso mazzini 22
84013 cava de'tirreni_sa_italy
tel. / fax 0893122124
tel. / fax 0893122125
info@mtncompany.it
Comunicato stampa
Cava de’ Tirreni (Sa), 07/11/2014

 2 / 2


